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procedencia
DESDE CASA 
Sina

 
temporada
TODO EL AÑO
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Está deliciosa mezclada con una ensalada de pasta, o con unos cogollos de lechuga, pedacitos de queso suave y medias nueces. Que os aproveche 


Se pican bien 3 ó 4 nueces y se mezclan con una cucharadita de mostaza de Dijon. Se va añadiendo el aceite poco a poco mientras se remueve, se echa vinagre al gusto y salsa preparada. 
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