	GUISANTES CON CEBOLLITAS



	

	
Preparación: 30 MINUTOS - Dificultad: MEDIA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

guisante congelado, 300 gramo

cebollita francesa, 300 gramo

mantequilla, 2 cucharada

hierbabuena, 1 ramillete

lechuga, 250 gramo

huevo duro, 1 unidad

sal, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Pelar las cebollitas y dejarlas enteras. Poner las cebollitas en un cuenco con 3 cucharada de agua. Cubrir con plástico adherente perforado y llevar al microondas. Conectar la máxima potencia y ocinar durante 12 minutos. Agregar los guisantes, la lechuga, previamente lavada y cortada en juliana y sal. Revolver todo y cocinar 8 minutos. Escurrir y colocar en el cuenco de nuevo junto con la hierbabuena y la mantequilla. Cocinar 5 minutos. Servir espolvoreado con el huevo duro picado. 




