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1 
manojo albahaca 
1 
dl. aceite de oliva 
2 
cuchara sopera vinagre de jerez 
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procedencia
KOLDO ROYO  
temporada
TODO EL AÑO
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Licuar la albahaca y añadir este líquido al aceite. Dejar macerar unas horas y mezclar con el vinagre y la sal.
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